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ALTO DE LOS ZORROS
10 MESES 2016

Denomination of origin: Ribera del Duero

Type of Wine: Barrel-aged red wine

Variety: 100% Tinta fina (Tempranillo)

Production: 40.000 bottles

Vintage: 2016

Alcohol: 14,5%

Vineyard: 36 Ha.

Ageing: 10 months in french and american oak barrels,
racked every four months.

Winemaking: Temperature controlled fermentation between
20-24° C, looking for fruity aromas and bright colour. Short
maceration and pumped-over daily. One delestage halfway
through fermentation.

TASTING NOTES

Colour: Deep red cherry with purplish edge. Clean and
bright.

Aroma: Intense with fruity notes of mulberry, blackberry and
vanila, hints of wood, pepper and toast.

Taste: Penetrating, deep, balanced with toast hints of wood.
Full-bodied and round with a smooth finish. Long on the
palate, complex aftertaste.

Service temperature: 14-16° C.

ALTO DE LOS ZORROS
10 MESES 2016

Bezeichnung D.O: Ribera del Duero

Weinsorte: 10 meses 2016

Rebsorten: Tinta fina 100% (Tempranillo)

Herkunft: Término Municipal de Roa (Burgos)

Produktion: 40.000 Flaschen

Jahrgang: 2016

Alkoholgehalt: 14,5%

Grésse des Weinbergs: 36 ha

Reifung: 10 Monate in Barriques aus franzésischer und ameri-
kanischer Eiche, die den Wein eine Rundung im Mund verleiht
und Noten von crianza.

Vinifikation: Temperaturgesteuerte Garung zwischen 20 und
24°C, auf der Suche nach frichtigen Aromen und helle Farbe.
Kurze Mazeration, delestage oder Trennung des Mostes und
der Schale wahrend 10 Stunden in der hélfte der Garung.
DEGUSTATIONSHINWEIS

Farbe: Rote Kirschfarbe mit Violettzige, sauber und hell, hohe
Schicht.

Geruch: Stark, mit frichtigen Noten nach Beeren, Brombee-
ren und Vanille. Anklange von Holz, Pfeffer und Téstung.
Geschmack: Penetrantes Wein, ausgewogen, mit leichten
und gerosteten Nuancen nach Holz, Fleischig und mit einem
leichten Ende im Mund.

Service: 14-16°C.



