Vifedos calizo-arcillosos, vendimia manual, seleccion

de racimo, 100% tempranillo, 12 meses en barrica
francesa y americana, 20 dias de maceracion.
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Servicio

Elaboracion

*5

Breathing time: 25 min.
Temperature: 17 °C.

Serving
temperature

100% tempranillo, 12 months in american and french oak

Clay and limestone soil, manual harvest, cluster selection
barrels, 20 days of soaking and alcoholic fermentation.

Winemaking
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Crianza

Notas de cata

Color rojo rubi, limpio y brillante. Capa
media-alta, nariz compleja, alin denota
recuerdos a frutas rojas, arandanos, mora
negra, cacao, vainilla, coco y cedro. Fondo
mentolado,Abalsamico. Alcohol bien
integrado entrada a boca sedosa y
aterciopelada, taninos dulces del roble,
bien integrados en el vino. Regaliz rojo.
Largo, buena persistencia, en retronasal
vuelven las frutas rojas.

Tasting notes

Ruby red, médium to very deep colour.
Clean and bright ripe red berry fruit aromas,
blueberries, black mulberries, cocoa, vanilla,
coconut and cedar menthol and balsamic
hints subtle entry, silky and velvety the sweet
oak tannins then come trough well integrated
in the wine. Red liquorice.



